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SECCION SEGUNDA

PODER EJECUTIVO FEDERAL

SECRETARIA DE SALUBRIDAD Y ASISTENCIA

REGLAMENTC para el Control Sanitario de la Leche.

Al margen un sello con el Escudo Necional, que dice: Es.
tados Unidos Mexicanos.—Presidencia de la Republica.

LUIS ECHEVERRIA ALVAREZ, Presidente Constituciona) de
los Estados Unidos Mexicanos, en ejercicio de la facultad que
confiere al Ejecutivo de mi cargo la Fraccién | del Articulo 8%
de la Constitucion Politica de los Estados Unides Mexicanos, con
fundamento en los Articulos 3o., Fraccién IX, 120, Capitulo | del
Titulo Undécimo y 232 del Codigo Sanitario de los Estados Uni-
dos Mexicanos; Articvlo 2o, Capitulo |, I, NI, del Titule Tercero
y Titulos VI y Vil de la Ley de Sanidad Fitopecuaria de los Es-
tados Unidos Mexicanes; Articulo 8o., Fraccidn IV, 9o., Fraccio-
nos b, [y V1 y 14 Fracciones Xt y XI!l de la Ley de Secretarias
y Departamentos de Estado y Articulos To., 20., 80., 18 y 19 de
la Ley Sobre Atribuciones del Ejecutivo Federal en Materia Eco-
némica, he tenido a bien expedir el siguiente

REGLAMENTO PARA EL CONTROL
SANITARIO DE LA LECHE

CAPITULO PRIMERO
Disposiciones Generales

ARTICULO 1.—Este Reglamznic rige en todo el territerio
nacional y tiene por objeto regular los aspectos sanitarios y
nutricionales en la produccién, proceso v transporte de la leche
destinada al consumo publico, asi como de los productos léctees
que en él se mencionan.

ARTICULO 2.—La cplicacién de lus disposicicnes del pre-
sente Reglamento corresponde en materia de preduccion o la
Secretario de Agricultura y Gonaderia y en el proceso a la
Secretaria de Salubridad y Asistencia.

ARTICULO 3.—Para los efectos del presznte Regiamenio sc
designa con el nombre de:

l.—Produccién.—Las acciones necesarias tanto zootécrn cos
como de sanidad animal para obtener el producio do lu gan-
dula mamaria de las especies autorizadas para el efecto y que
se destine al consume publico;

Il —Leche.—~Lla secrecion natural  obtenida de momiferns

destinados o la produccién de leche para el consumo pablico;

IN.—Estab'o.—El local o loceles en que se alojen uno o
mas anima'es de lo especie bovina, destinados a la produccion
de leche para el consumo poblico;

IV.—Planta de concentracidn de 'eche.—E| estak!zcimiento
dedicado a la clarificacién y enfriamiento de lache dastinada o
las plantas de pasteurizacién;

V.—Planta de pasteurizacian.—El estableciniento destineda
a la clarificacién, enfriamiento, pasteurizacidon y esvasade de
feche, asi como o otfros tratamientos que autorice 'a Sscretaria
de Salubridad v Asistencia;

V1. —Depésite de leche —E! establecimiento desiinado o la
refrigeracién, distribucion y venta de leche cnvasada;

VIl.—Expendio de 'eche —E! estcblecimiento desiinado ¢ 'a

venta al piblico de leche envasada.

ARTICULO 4.—Para los efectos del presenie Reqg'amznto,
la leche de vaca se designard con e! nombre genérico de leche
y la leche procedente de otra esvecie animal se designard ade-
mds, con el nombre de la especie de que procade.

ARTICULO 5. —Para efectos dal proceso, transporte; distri-
bucidn y venta para el consumo piblico, la leche =2 c'asifica
en las siguientes categorfas sanitarias:

|.—Pastevrizada preferente extra.
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ll.—Pasteurizada prefareate.
Hl.—Pasteurizada,

IV.—Pasteurizada semidsscramada, y
V.—Ultrapastzurizada,

ARTICULO 6.—Para efectes del presente Reglamento los

establos se clasifican en:

|.—Productores de leche destineda o la catcgeria de pos-

teurizada preferenie exira;

Il.—Preductores de leche destinada ¢ la categorio de pas-
teurizada preferente;

ll.—Productores de lechs destinada o la categoria de pas-
teurizada,

ARTICULO 7.--Para efectos del presciie Reg'umento las
plantas de concentraciédn y las dz pasicurizazion se casifican
en:

l.—Planias de concentracién de “eche destnadas o la cote-
goria da paosteurizada preferenie exfro;

.= P.anias de concenlracién ¢o mche destinada o o cwe-
gotia de pastcurizada proforente;

. —Plantas de concenicacion de lzche dastinada o L ca-
tegorfa de pasteurizada;

IV.—Piantas de pasteurizacidn de leche preforente extro;

V.—Plantas de pastesurizacién de lachs pasteurizodn prefe-
rente; y

VI —Plantas do pasteurizacién de loche pasicurizada.

ARTICULO 8.—Los plantes ¢z posteurizacidn, previe cuin-
rlzacién de la Scereivra d= Salvbridod y Asistencia, paodrén
procesar productes ldcteos,

ARTICULD 9 —Para efectos da venta al pihlice, los nroduc-
tos lactecs qua =2 protesen en 'as plamtas postaurizadores au-
torizadas, se closifican en producidos con:

I.—-Leche posteurizada preferente extra,
ll.—Leche pasteurizada preferente;

Il.—Leche pastsurizada.
ARTICULO 10.--Se considera odulierada la leche cuando:

I.—-Se expenda o suministre con una clasificacién sanitaria
diferente o lo autorizada;

I.—Su noturaleza, composicién o calidad, no corresponda
a las especificadas en el presente Reglamento;

N.—Haya sufrido trafumiento que disimule su alteracién o
encubra defectos en su procaso.

V.—S2 haya substraldo alguno o vorios de sus componen-
tes normales, con excepcién del confenido graso propio de la
leche, gue podrd estandarizarse al limite sefalado en la froc-
cién Il del Articulo 14 de! presente Reglumento; o

V.—Se haya agregado cualquier ofra substancia, sea com-
ponente normal o extrafo.

ARTICULO 11.--8e censidera al*erada la leche cuando por
accién de causas naturales haya sufrido modificacién en su
composicion infrinseca cue:

I.-Reduzca su poder nutritivo;
il—La convierta en nociva pera fa salud, o

lil—Modifique sus caracterfsticas fisicoquimicas v organo-
lipticas,

ARTICULO 12.—Se considerg centaminada la leche cuando
confengd:

| —Ageniss patégenos, cuerpos extrafios, residuos de an-
tibidticos, hormonas o substancias téxicas, o

Il.—Microorganismos no patégenos, substancios plaguicidas,
bacteriostaticas, radiactivas, o cualquier substancia en cantida-
das que rebaszn los limites de tolerancia establecides por la
Secretario da Salubrided v Asistenca,

CAPITULO SEGUNDO
D! Proceso de la Leche

ARTICULO 13.—Lla leche de cualquier especie animal, pa-
ra avs pueda scr destinada al consumo publico, deberd prove-
nir das animales sunos, bien olimentados y, ademds, reunir los
requisitos generales siguientss:

1.—Sor =l producte integro’ de lo ordefa, excluyéndese el
producto obznide quince dios anteriores al parto v cinco dias

después de este acto o cunndo contenga calostras;

f.—Sar nura, limsia, exsnta de materias antisépticas, con-
sarvadores y nevtralizanies;
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lil.—Ser de color, olor y sabor normacs;

IV.—No coagular por ebullicion;
V.—No conterer sungre, ni pus;

Vl.—No confener substancias cxirafias a su composicion
natural, fales como bacericides, bacteriosiaticos, preseryatives
quimicos © bioldgices, ariibidtices o substancios 1xicas;

VIL—No contener subs‘oncias radiaclivas, o en su caso,
que esfas no scbrepasen |os |imites fijados por la Sccretaris de
Salubridad y Asistencia;

VIil.—No contener baciarias, ni agontes paidgencs,

ARTICULO 14—La leche, ademos do scdisfocsr o3 regui-
sitos del articuio anterior, deberd tenes las curuc e isticas gone-
rales fisicas, quimicas y micrabic églzus, siguien-c:.

{~Densidad al 15% C., no mznor de 1,009;

ti~Contener como minimo 32 g/1. de grase progic de lu
leche (Método de Gerber);

I.—Grado de refraccica o 20° C., ne maror de 37 ai ma-
yor de 37 (Méiodo de Lythgos);

IV.—Acidez (en dcido lactical, ro mener do 14 ni mayor

de 1.7 g/1;

V.—Contener no menos de 83 ni més da 89 gramas da
sélidas no grasos por litro;

VI.—Cloruros {en cloro}, no menor de G.85 ni mayor de
1.25 g/ 1. (Métedo de Volhard);

Vll.—Lactosa de 43 a 50 g/1. (Método Polariméirico ¢ de
Fehling);

Yill.—Punta crioscdpico de ~0.530C., ¢ —0.550C., [co-
rreccidon Hotvert);

IX.—Antes de ser pasievrizado, no predicird comblo de

ricdo  amdximo

color en la prueba de rosazuring on oun
de 60 minutos;

X.—Después de ser pasteurizada, no producird combio da
color en la prueba de resazuring en wn periado niiximo de 2
horas;

Xl—No dard reaccion positiva a la prueha de 1o sacaro-
cinta;

Xll.—-Mo dardé recccion positiva a la prueba cel a'cohol

{68%);

Xl —Después de ser posicurizeda,  deberd dar reoccidn
negativa o la prueba de ia fosfataso;

XIV.—Después de ser postzurizada, no deberd rener mas
de 10 colonias de coliformes por ml,

AV.--Deospués de ser posteurizada y cnvasada,  debera
manienerse a una tempe.afura no mayor de 6°C., en la planta,

ARFICULO 15.—la estandaorizacién del confenido graso
propio de os leches de que frata ef presente Reglamento, de-
berd efectuarse en icche crude, per medios macdnicos y de
acucrdo con los insiructivos que pura el efecto expida la Secre.
taria de Saubridad y Asistencia.

Los contenidos de grasa de ius leches clasificadas como
pesicurizada preferente exira czberdn coniensr como minimo
35 grenmos de arigen por litre,

ARTICLED 16.--La leche desiinaca para el consumo pUbli-
co, adamds de rounir los especificacionss que sehalan los ar-
ticulos 13 y 14 dai prescnte Reglanicnte, deberd suneterse q fos
siguientes vioczsos: fidracién, corificacion, enfriamiento, pas-
teurizacién, emarade v, o1 su oo zaciccenirifugncidn, asi co-

¢

mo los que detarmin: wsie misto Ordznamienio.

Tamiién pedrd somelerse la ‘eche a los treiomientos adi-
cionaies J= homogeneizacidn, deode:izacidn v o los que se en-
cuentren colorizados nor la Secreturio de Salubridad y Asisten-
cia.

ARTICULO 1/.—La lecks nusieurizeca prefersnte extra,
asernas do reunis las especificaciones dae ios artfculos 13 y 14
del presente Reglamznle, dsherd do sctisfacer los sigJientes
requisitos:

[.—Provenir ¢z cstablos qua lengan Licencia Saniioria con
caiegotia preferantz extra, v cumzia con o dispussie en el
presente Reglomanto.

—Llos hatos que la producen tengan certificade vigente
de estar libres de tubareulosis y brucsiosis, expodido por lo Se-
cretaria de Agrictitura y CGanausiic:

l.--Arces de ser sasteurizoua, lu medio Jogaritmica de las
Gltimas seis cuenius no debe uxieder do 50,000 colonias por
ml. en niuces de wgor, ni contencr mas de 50,000 leucocitos
por ml. en cusnta directa:

W—Antes de ser pusleurizeda, no dajor en el filtro, sedi-
menio mayor que el correspond.cnte ol nimere uno de la es
cala dal Mdiodo Wizard:

V.—DespLés de ser pasieuiizuda, no debe dar lugar a mds
da 150G0 colonas por ml.en louso de agar en las Glitimas seis
cuenias;

Vl—Las planias que precesen leche preferente extra, no
podrdn procesar ninguna efra carcgeriz sanifaria en la misma
planta;

VI.—-Que tenga un min‘no dz 35 g. de grose por litre.

ARTICULO 12.-La leche pozswizada preferenic ade.
més de reunir las =specificaciones sefialadas en los articulos 13
y 14 del presenfe Reglomento, deberd satisfacer los requisitos
siguisntes:
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L—Antes de ser pasteurizada, no dejar en el filtro sedi-
mento mayor que el correspondiente al nimero uno de la es-
caia del Métode Wizard.

ll.—Antes de ser pasieurizada, la media logaritmica de las
Gitimas seis cuentas no debe exceder de 300,000 colonias por
mi. e placas de agar, ni contener més de 300,000 leucocitos
por mi, ¢n cuenta directa;

iIl.~Dcspués de ser pasteurizada, no debe dor lugar a
méas de 30,600 ca'onias per ml, en placas de agor, en las Glti-
mas scis cuenias,

[V.—~Provenir de establos que tengan Licencia Sanitaria con
categoria de preferente v cumpla con lo dispuesto en e pre-
sente Reglamenic,

V—En la misraa planta donde se procese leche preferente
no padrd grocosarse uno leche de categoria inferior.

ARTICULO 19.—Lla leche pasteurizada, ademds de reunir
las especificacionss sefinlodas en fos orticulos 13 y 14 del pre-
sente Reglomonio, deberd satisfacer los requisitos siguientes:

|—Antes de ser baciocentrifuguda y poiteurizada ne dejar
en el firo, sedimento moyor que el correspondiente ol nimero
dos da lo escala da. Métods Wizard;

Il.--Antes de ser bactocentrifugada y pasteurizada, la me-
dida iogaritmica de los Oltimas seis cuentas, no debe exceder
de 2.000,000 de colonias por m!. cn placar de agar y no con-
lenar mds do 2,000,000 de leucociios por m'. en cuenta directo;

lil.—Someterse al proceso de buactocentrifugacion y pasteu-
rizacién;

IV.-Después de ser pasteurizada, no debe dar lugar a mds
de 32,000 colonias por ml. en placas de agar, en las Oitimas
seis cuantas,

ARTICULO 20.—La leche sobrepase los limites sefialados
en las fracticres 1 & 1l de! articulo anterior, no podrd ser desti-
nada al consumo pibiico como leche clasificada en el presente
Reglamento,

ARTICULO 21.—La leche ultraposteurizado ademas de lle-
nar los requisitos sefialados en los articulos 13 y 14 del presen-
te Regiamanto, deberd:

{ —Proceder de los establos seficlados en las Frocciones |
y Il dz! Articulo 6 del presente Reglamento.

Il.—Procesarse en plantas de leche pasteurizada preferente
extra y pasteurizada preferente que cuenten con equipo auto.
rizade por las Secretarias de Salubridad y Asistencia;

Il.—No contener microorganismos potdgenos, toxicagénicos
o de o'ro tipo, factibles de desarroflarse en el producto enva-
sade,

ARTICULO 22 —La leche ultrapasteurizado tendrd una ca-
ducidad de 90 dias a partir de la fecha de envase.

ARTICULO 23—Las constantes fisicoquimicas paia lu leche
ulrapasteurizado son fos que marca el presente Reglamento
para la leche pasteurizada preferente, con excepcidn de las
siguientes constantes:

|.—Contener como minimo 28 grames por litro, de grasa
propia de lo leche (Méiodo de Gerber};

.—Grado de refraccien a 20°C., no menor de 36 ni ma-
yor de 38.5 (Métode de Lythgoe!:

lil,—Punto crioscopico de —0.520°C a —0.550°C., {Correc-
cion Hovert):

IV.—Acidez (en acide ldctico;, no menor de 1.3 ni mayoi

ds 1.6.

ARTICULD 24.—La leche vitrapusteurizada antes de ser des-
tinada al consumo piblico, deberd someterse a las pruebas y
andlisis que sefiale la Secretaric de Salubridad y Asistencia,
con el fin de garantizar, que durante el periodo a que se re-
fiere el articulo 22 del presente Reglamento, conserve las ca-
racteristicas estabiecidas para esta categoria sanitario de fe-
che.

ARTICULO 25.—La leche semi-descremada, ademds de lle-
nar los requisitas sefialados en loc articulos 13 v 14 del pre-

sente Reglamento, deberd:

l.—Proceder de los establos sefialodos en las fracciones |
y Il de! articuic é del presente Reglamento;

Il.—Procesarse en plantas de leche pasteurizada preferen-
te extro o posteurizada preferente que cuenten con equipo au-
torizado por la Secretaric de Salubridad y Asistencia.

iil.—Contener como minimo 16 grumos de grasa por litro.

IV.—Contener como méximo 18 gramos de grasa por litro.

ARTICULO 26.—Las constantes fisicoquimicas para la leche
semidescremada son las que marca el presente Reglamente pa-
ra la leche pasteurizada prefersnte, con excepcién de las si-
quientes constantes:

|.—Densidad a 15°C., no mznor de 1.032,

Il.—Contener como minime 16 gramos peor litro de grosa
propia de la leche (Método de Gerber).

ARTICULO 27 —~La leche semide:xcremada, deherd ser re-
gistrada en la Secretaria de Salubridad y Asistencia, de acuer-
do con lo estipulado en el Cédige Sanitario y Reglamento de
Registro de Alimentos, Behidas y Similares,

ARTICULO 28.—Es obligatoria la adicién de 4000 Ul de
Vitaming A y de 400 U.l. de Vitamina D, por litro de leche se-
midescremada,
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ARTICULC 29—En los recipientes en gue se expenda la le-
che semidescremeda o en sus cliquetos, ademds deberd ener,
segln indigue la Secrelaria do Saluoridad y Asistencia, o5 si-
guientes dotos:

i.—La denominacién completa del producto;
Il.—La marco comercial del producto;

lIl.—La leyenda del contenide minimo de grasa 16 g/l y
mdximo 18 g/i;

IV.~—Ei nimero de registro de la Secretaria de Salubridad
y Asistencia, precisamente en la siguiente forma: Reg. . S, A.
No. .....oovh.. A

V.—la lcyenda “Bujo contenido de grasa”,
VY1.—La leyenda “Hecho en México”;
VIl.—Nombre y razdn social del fabricante;
VIll.—Ubicacion de la planto;

IX.—El contenido neto;

X.—la 'eyenda “Consérvese en Refrigeracidn®;
Xl.—Fecha de posteurizacian;

XI.—El precio al pob’ico que fije la Secretaria de Industria
y Comercio, impreso en un fondo de color verde, aqul.

ARTHCULO 30.—Los envases en que se expenda leche semi-
descremada deberan ser de colores diferentes a los de lo leche
fluida entera.

ARTICULO 31.—Las plantas cue prozesen leche entera po-
dréan como mdxime, dedicar 2| 25% de su volumen total a
lechs semidescremada.

ARTICULO 32.—Las plantos que procesen leche semides.
cremada, tendrda o obligacidén de que el 75% de su produc-
cién se expenda al poblico como leche posteurizada preferen.
te sin descremar.

ARTICULO 33.—No se permitird la venta ul piblico de lo
leche pasteurizada semidescremada y ulira pasteurizada en
botellas retornables.

ARTICULO 34.—Las plantos de concentracién y las de pas-
teurizacién, sélo procesaran leche proveniente de establos que
tengan la misma clasificacion sanitoria de lo planta.

ARTICULO 35 —La leche gue reciban las plantas de con-
centracion de categoria leche pasteurizada deberdn satisfacer
los requisitos sefalados en el articulo 19 fracciones | y NI, asi
como mantener o abatir la temperatura de la leche a fempe-
raturas no mayores de §°C,

ARTICULO 36.—Las plantas de concentracién de leche des-
tinada a lo categoria de pasteurizado preferente, sélo recibirén
leche mantenida o temperctura no mayor de 6°C., y que satis-
foga los requisitos sefalados en el articulo 18 fracciones |y
Il del presente Reglamento,

CAPITULO TERCERO
De los Edificios, Maquinaria y Equipo

ARTICULO 37.~Llo construccién, reconstruccién medifica-
cién ¢ acendicionamiente de los esiablecimientos seflaicdos en
las fracciones IV y V del articulo 3 del presente Reglamento,
asi como la instalucién de maquinaria destinada al procesa-
miento de leche, sdlo podra llevarse a cubo previu o wutoriza.
cién de la Secretaria de Salvbridad y Asistencia del proyecto res.
pectivo, la que se expedird cuando los inferesados acrediten
haber satisfecho los requisitos que establecen las disposiciones
sanitarias, sin perjuicio de que se observen los demds ordena-
mientos legales aplicables.

ARTICULO 38.—Llos establecimientos o que se refiere el
articulo anierior, una vez terminados de acverdo al proyseto
de construccion aprobado, podrdn dedicarse al uso que se des-
tinan, cuando la Secretaria de Salubridad y Asistencia deciare
su conformidad, una vez realizada la inspeccidn respectiva.

ARTICULO 3%9.—Llos establos deberdn satisfacer los regui-
sitos establecidos por la Secretaria de Agricuitura vy Ganaderia
en los instructivos correspondientes y ademds las siguientes con-
diciones:

I,—Ser independientes de habitaciones;
lt.--Tener acceso directo a la via publica;

Hl.—Estar ubicades fuera de las zonas urbanas que sefia-
len los ordenamientos respectivos; y

IV.—Contar con sistema de eliminacion de aguas sucios,

ARTICULO 40.—Los establos clasificados como productores
de leche destinada a lo categoria de posteurizada preferen-
te y pasteurizada preferente extra, deberdn contar como mi-
nimo con los siguientes requisitos y dreas destinadoes a;

l.—Llocal paro estabulacién de animales adultos;
l1.—Local de ordefa;

Il—Lloca! de aislamiento de animales con enfermedades

-

infecto-contogiosas;

IV.—Llas crios serdn estabuladas en areas aisladas del ga-
nado adulto y del lugar destinade para el aislamiento de ani-
males enfermos;

V. —Servicios;

VI.—Fuente de abastecimiento de agua potoble v tanque
de almacenomiente;

Vil.—Ejercicio de! ganado cuando procedo;

VIll,—Vaciado de leche;

1X.—Enfrigmiento v almacenamiento de lechs;
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X.~Lavado dei equips;

Xl.—Maquinaria de refrigeracicn;
XIl.—Magquinaria de vapor o agua calienic;
Xlll.—Servicios sanitarics para el parsonal;

XIV.—Certificacion de funcionamienio expedido por la Se-
cretarfa de Agricultura y Ganaderia,

ARTICULO 41,—los estab’ns productores de leche destina-
da o la categeria de posteurizada deberdn contar come i
nimo con los siguientes requisitos v Gicas deostinadas o
l.—Local para lo estubulacién de animales adultos;
Il.—Local de ardefia y mancjo de leche;

iIl.—Area para lo estabuiacidn de crias que estard aislada
de los locales anferiormente zefalados;

IV.—Local parg partos;

V.—Llocal de aislam’ento de anima’es can enfermedades in-
fectocontagiosas;

VI.—Sistema de cprovisionom’ento de agua po‘able;
Vll.—Ejercicio de! ganado cuande procedn;
Vll.—3ervicios sanitarios nara el persanal;

IX.—Certificacién de funcionemiento expedida por la Se-
cretaria de Agricultura y Ganaderia.

ARTICULO 42.—Los es'cblos destinados a lo proaduccidn de
ieche de ofro especie anime! deberdn Lenar, on o conduceniz,
los requisitos que establece &l presente Reg'uronto v los ins.
tructivos que para ests efecio sxpidon las Secretarias de Salu-
bridad y Asistencia y la de Agricutura v Ganaderia,

ARTICULO 43.—Llas plantes de concentracién o de pasteu-
rizacién de leche estaran situades en edificios independiznies
de los establos y fuera de 'as zoros residenciales & industrialas
que sefialen los ordenamientos respectivos.

ARTICULC 44,—Las planics de concentracidn daburén con-
tar como minimo con [os siguicates requisitos v locales dusfina-
dos a:

l.—Andén de recibo:
il.—Vaciado de leche;

l.—Lakoraforio paru ardlisis fisico-guimico vy mizrobiola-
gico;

IV.—Clarificacion, enfriomisnie v aimacenomien'o de leche;
V.—Lavado de baotes v vehicu'os tanque eon su coso;
Vl—lavade de equipe;

VIl.—Maquinaria de refrigzrecisn,

VIll.—Maquinaria de vaper o agua caliente;

IX.—Fuents de abastecimiento de agua pofable v tanque de
almacernamiento;

X.—Sistema de elimincciéon de aguas sucias;
X—Patio de servicio;
Xll.—Servicios sanitarios para el personal:

Xill,—Bodega.

ART:ICUHLO 45.-1as plontas de posteurizacién de las dife-
=rias que se estipu'an en el presente Reglamento,
dzberdn contar como minime con locales a:

rentes cals

\—VYaciedo de leche;

H.—Laboratorio para andlisis ¥isico-quimico y micro-biolé-
gico;

ill.—Bactocentrifugacién, cuando corresponda, clarificacién,
enfriemiento v almacenamiento de leche cruda;

IV —Pasteurizacién; cucndo  correspenda:  pasteurizacion,
homogonizacién, deodorizacién, vitraposteurizacién, almacena-
mienin o granel de leche descremada;

V.—Lavado de botes y carros-tonque cuanda corresponda;
¥Yl.—lavade de equipo cuando corresponda;
Yll.—Lavado de envases retornables cuando corresponda;

VIll.—Aimacén para envases vocfos:

IX.—Camara de refrigeracién para =l almacenamiento de
leche envasada y productos que requieran refrigeracion, Cuan-
do corresponda, glmacenamiznto de preductos que no requis-

run refrigeracién,
X.—Andén de embarque de teche envasado;
Xl.—~Magquinaria de refrigeracion,
XIl.—Maquinario de vapor o agus caliente;

Xlll.—Fuerte de abaoslecimiento de agua potable con tan-
que de a'macenamiento;

KW —-Sistema de elivinucidn de wguas sucias;
XY —Patio de servicio;

XVl —Servicios sanitarios para el personal;
XV[l.—Bodeqa.

ARTICULD 46.-Las Plartas pasteurizadoras o que se re-
ficre el articulo anterior, gue rretendan e'aborar  productos
lacteos, deberan:

t.—~Contar con licencia sanitaria;

W~ Contar con t2enico responsable, con permanencia en
‘as horas = lobor de la plantg;
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L. —Ukilizar, en ig v oboracidn de los productes, leche que
relng las especificacicnes pare lo cotegoria saniteria guz ton-
gan gutorizaoa.

ARTICULO 47 —El ccan desiincds a. vacado de g leche
deberd contar con un tanque de accro inoxidable, provisto de
tapa, tolva y filire de malla de! mismo material.

ARTICULG 48.—Los esablos y ponras guo cuerilen con
equipo mecanico que descargue Jo leche direciomeone ol tan-
que refrigerante o de a'macenamiznto podrén prescndic del
local destinade al vaciade de leche.

ARTICULO 49.—FE! laboratorio o cue se refieren las frac-
ciones Hl del articulo 44 y Il de! ariicule 45 de! prosonte Re-
glamento, contard con el equise v el material necesario para
efectuar los anélisis fisico-quimico y microbizldgico, especifiza-
dos en este Reg'umento.

ARTICULC 50.—Fi local destinado g c'orificarién, enfria-
miento y almacenamiento dz leche cruda, daberé contar com:

|.—Clarificadera;

ll.—Intercombicdor de calor con sistema de placcs o tan-
ques refrigerantes de expansién direcro;

Il.—Tanques-termo o siles con capacidad minima oouriva-
lente al volumen promedio de produccidn diarica,

Los equipos enunciados deberdn ojustarse. ea cuanto a sy
maferial, construccidn y dsefio, a las especifizacionss . nitarias
que se indiquen en los instructives respectivos,

ARTICULO 51 —En ¢! loca! destinade of trotamienta y en-
vase, se instalaran tanques-termo, exciusivos para ‘eche pasteu-
rizada, con capacidad mininig da 30% del promedic d: pro-
duccién diaria.

ARTICULO 52.—E| local destinade al tratomiento y envase
deberd contar con equipe de paseurizacién bajo cualquicra de
ios siguientes métodos:

l.—Pasteurizacidén a &2.7°C., durarte teinta minutos, con
sistema de enfriamiento por medio de placas, Métodc Jento;

[l.—Pasteurizacién a 72.7°C., durante quince segundes, con
sistema de enfriamienta por medio de placas. Mé'odo ranido
con equipo de bactocentrifugacién en su caso;

Hl.—Pastevrizacidn o V15°C., duranie seis szgundos o

140°C., durante dos segundos; y

i¥.—Aquellos ofros que aprusbe la Secretaria de Salubii-
dad y Asistencla,

ARTICULO 53.—E! equipo da pasteurizacdn, cualquiv s que
sea ¢l méfodo que emplee, deherd contar con  termimuiro y
termégrafo, Cuando se trate de pasteurizacién rapida contard,
ademds, con valvula de retorne gqutomatico,

ARTICULG 54.--Pare af envasads, en el local de tratamien-
fo y envuse, dsbera uliizarse llenador con troquelador y se-
liador de tapas automatico; meneadora de botellas con equipo
para porer capdchonas de cartén con alambre soldado o lle-
nadora de envases desechables.

ARTICULO 35—t locai destinade al javado de botes, de-

bera contar con:

L--Equipo pora Inigioza monual o limpieza  mecdnica,

cuardo el volumen de! producto recibido asi lo requiera;

ll.—Seportes metd icos cremados de acero inoxidable o de
material que apruebe o Secreiaria de Salubridad y Asistencig;

{li.—Fugnies de suminisiro d> agua y vapor,

ARTICULC 56.—Las instalaciones destinadas al lave do ma-
nual del equipo, conlardn con un ijangue cuya longitud serd de
30 cms, mayor que gl ramo de fubc mds largo de conduccidn
de leche e instaiacicnes de agua y vapor en uso. El tanque serd
de acero inoxidable o de olgin olro material aprobado por
la Secretario de Saubridad y Asistencia.

ARTICULO 537 —Cuando ¢! sistema de lavado sea mecéni-
co yor creulucidn en sircuito cerrade, los tanques de suminis-
tro de fas soucione: detsrgentes y dosinfectantes deberan ins-
talarse en un local exclusive para elfo.

ARTICULO 58 —En = local destinado el lavado de envo-
ses, se¢ instalaran lavodoras cuiomiticas con Jos sistemas cono-
cidos de inmarsion, de inyercidn, nix'os u otros aprebados por
la Secretaria de Salubridoa v Asistencia, los que funcionaran
debidamente sincrenizadas, con to velocidad de las llenado-
Fas, Las lovacoras iratojoran con delergentes y contardn con
dositicador de substancias germicidas,

ARTICULO 3%.—los detergiiies y germic'das vsados en la

s
L

limpicea y desinfeccion en la industrio lezhera deberdn contar
con los registros correspondientes de la Secretaria de Salubri-
dad y Asistencia y de la Secretaria de Agricuitura y Genade-
ric. Su aplicacion se sujerard a s especilicacionss que sefialen
los instructivos respectives.

ARTICULD ¢0.—la capacidad de lo camara de refrigera-
cidn para el aimacenomiento de leche envasada, en las plan-
tcs de posteurizacién, serd coms minimo igual al volumen de
produccién diaria,

ARTICULO &1.—Los locales desiiredos o la maquinaria en
las plantas de pasteurizacién contardn con:

|.—Calderas, para el aprovisionamiento de vopor y agua
caliente;

Il.—Refrigeracicn, cen el equino suficiente pare aseguror
el manterimienio de las temperateras en la leche, que se-
fiale el presents Reglamento,
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ARTICULO 62.—En los planias de pasteurizacion deberdan
reglstrarse el tiempo y temperaivra de pasteurizacion de cada
procese en grafica fechadas, las cuales deberan ponerse o dis.
posicién de la autoridad sanitaria, cuando asi o requiera.

ARTICULO 63.—Los termdmetros,
muestreadares, agitadores, topas, bombaos sanitarias, valvulas
de desviacidn, tubos de sostenimientoc y medidores de presion
de los equipos utilizados en establos y plantas deberan cumplir
con los requisitos sanitarios exigidos en los instructives deriva-

termégrafos, valwlos,

dos de este Reglamento.

ARTICULO é4.—Los establos deberan reaiizar, por o me-
nos cada fres meses, andlisis de potabilidod del agua empiea-
da y las plantas lo realizardan mensualmente,

ARTICULO 65.—El aire y vapor que se utilicen en los di-
ferentes procesos o que se somete la leche deberdn cumplir con
los requisitos sanitarios exigidos en los instructivos derivados de
este Reglamento,

ARTICULG &6.—La Secretaria de Sa'ubridad y Asistencia
expedird las instructivos que establezcan los nermas sanita-
rios o que dshen sujetarse los establos, las plantas de concen-
tracién y los plantas pasteurizadoras,

CAPITULO CUARTO
Del Personal

ARTICULO 47 —Tedo personal que intervenga directamen-
te en el proceso, transporte y venta de leche, deberd contar
con tarjefa de control sanitario,

ARTICULO 68.—Los establos y plantas deberdn contar con
un responsable técnico en el control sanitaric de la feche, re-
gistrado en |la Secretarfa de Salubridad y Asistencig, y sus acti-
vidodes se sujetordn a las disposicicnes sefialadas en los ins-
fructivos correspondientes,

ARTICILC 69.—Los propietarios o el responsable de los
giros dedicados a los actividades a que se refiere el articule
lo. del presente Reglamento estan obligudos o dor aviso inme-
diato a lo Secretaria de Salubridad y Asistencia, cuando engen
conocimiento de que algin integrante del personal padece
alguna de los enfermedades a que se refiere el articulo 112
del Cédigo Sanitario de los Estados Unidos Mexicanos.

ARTICULO 70.—En el coso a que se refiere el articulo an-
terior, la Secretaria de Salubridad y Asistencia podréd dictar
una o varias de las medidas o que se refiere las fracciones |,
i, 1, 1V, V oy VIl del articvlo 116 del Codigo Sanitaria de los
Estados Unidos Mexicanos.

ARTICULG 71.—El personal cuyas actividades estén rela-
cionadas con el maneio de gancdo v de la leche deberd des-
empefiar sus labones en condiciones higiénicas y usard el equi-
po sanitario que seficlen los instructivos respectivos.

ARTICULO 72.—los propiefarios de los giros dadicados a
las actividades a que se refiere el ariicuio 1o, del presentz Re-
glamento vigilaran, bajo su responsakilidad, que se cumpian
los disposiciones que contiene el presente Capitule.

CAPITULO QUINTO
Del Ganado |

ARTICULO 73.—Lo permanencia o explotacién de bovinos
destinados o ki produccién de leche pora consumo poblice se
hard en condiciones adecladas y en los localas que redran los
requisitos sanitarios que determine el presente Reglamerto.

ARTICULD 74.—Los bovinos destinados a la produccion de
leche parg consumeo piblico deberédn mantenerse limpios, es-
quilados en la ubre, cuartos posteriores y apéndice caudal, des-
infectados e inmunizados contra cualguiera enfermedad que, o
jvicic de lo Secretaria de Salubridad y Asistencia, represente
un peligro para lo salud poblica.

ARTICULO 75.—Los bavines de los establos se sujetaran a
los exdmenes v prucbas siguientes:

. —Tuberculinizacién;
[.—Diagnéstico de mastitis;
IIl.—Diagnéstico de brucelosis;
IV.—~Examen clinico genera’;

V.—Oftros exdmenes o prusbus gque determine la Secrsiaria
de Salubridad y Asistencia,

Las técnicas y estimaciones de los resultados de las prue-
bas anteriores se sujetaran o las disposiciones epecificadas en
los instructives que para el efecto expida la propia Secretaria,
en coordinacién con la Secretaria de Agriculiure v Ganaderia.

ARTICULD 76.—los bovinos destinados o la preduccién de
leche para consumo piblico deberdn tener constancia de vacu-
nacién de brucelesis expedida por médico veterinario zootecnis-
ta, con titulo registrado en 'a Secretaric de Salubridad v Asis-
tencia y la Secretaria de Agricultura y Ganoderia.

ARTICULO 77 —Para que un bovino ingrese al hato pro-
ductor deberé contar con certificade que demuestre que estd
clinicamente sano y que se le han practicado las pruebas y
exdmenes a que se refiere el articulo 75 del presente Regla-
mento expedido por médico veterinario zootecnista con titulo
registrado en la Secretarfa de Salubridad y Asistencia y la Se-
cretaria de Agricultura y Gonaderfa,

ARTICULO 78.—Todo anime! destinado o la produccién de
leche para el consume piblice, para su control sanitario deberd
estar identificado en forma permanente mediante los procedi-
mientos que sefialen los instructivos que para este efecto emi-
tan coordinadomente la Secretarfa de Salubridad y Asistencia
y Ta Secretaria de Agricultura y Ganaderia,



Abril 21 de 1977

"GACETA DEL GOBIERNO”

Pagine nueve

ARTICULO 79.—Los propietarios o encargados de los esta-
blos, y ios médicos veterinarios zootecnistas responsables de los
mismos, daran aviso inmediate o [a Secretario de Salubridad y
Asistencia y a la Secretaria de Agricultura y Ganaderia, cuan-
do tengan conacimento de la existencia de zoonosis en el ga-

nado,

ARTCIUN O 80.—Cuande & ganado padezca alguna enfer.
medad que pueda transmitirse al hombre, Yo sea por contacto
o par medio de 'a leche, o cuando no siendo transmisible pue-
da alterar las constantes fisicoquimitas y erganolépticas de la
leche que o hagan impropia para el consumo publico, la Se-
cretaria cde Salubridad y Asistencia en coordinacidn con la
Secrotaria de Agricultura v Ganaderia, ordenard el registro de

estos animales, temperal o definitivamente de la produccién.

ARTICULO 81.—Los animales que deban retirarse definiti-
vamente de la produccién serdn socrificades en rastro autori-
zade y los comprobantes respectivos serdn remitidos a la Secre-
taria de Sa'ubridad y Asistencia y a la Secretarfa de Agricultu-
ra y Ganoderia dentro de los quince dias siguientes al sacrifi-

cio.

ARTICULG 82.—los sitios en que permanezcan o haya per-
manecido el gonodo con enfermedad  transmisible al hombre
quedardn sujetas o la cobservancia de los medidos que dicten
lo Secretaria de Sclubridad y Asistencia y la Secretaria de
Agricultura y Ganaderia sobre desinfeccion, desinfectacién v

otras qua sean necesarias a juicio de las mismas,

ARTICULO 83 —La leche producida por animales afecta-
dos de clguna enfermedad transmisible a! hombre no deberd

mezc'arse con la deshnada al consumo humane.

ARTICULO 84.—la leche procedente de animales tratados
con bacteriostdticas, baciericidas, hormonas o cualquier otra
substancio quo pueda producir infoxicaciones, envenenamientos
o alergia al ser humano, no podré destinarse para el consumo
piblico dentro de los periodos de eliminacion que sehalen

los instructivos de la substoncia empleada.

ARTICULO 85.—Pera poder destinar a fa alimentacion la
leche do un animal que haya sido relirado temporalmente del
hato productor se requisre auterizacion de la Secretaria de Sa-
lubridad y Asistencia, srevia presentacién del certificado  de
buena salud expedido por médico veterinaric  zootecnista con
titulo registrado en la propia Secretaria y en la Secretorio de
Agricultura y Ganaderia.

ARTICULO 86.—Queda prohibido que el personal  que
atiende o los animales enfermos maneje y ordefie el ganade
sano, siendo obligacién de los propietarios y responsables la
observancia de esta disposicidn,

CAPITULO SEXTO
De la Ordefta y Maneio de la Leche

ARTICULO 87.—En la ordefia se observardn las disposicio-

nes siguientes:
l.—El gonado deberd estar limpie durante la ordefia;

fl.—Los cuartos posteriores, ubre y cola deberdn estar es-
quilados;

il —Inmediatamente ontes y después de la ordefia los ubres
se desinfectardn con alguna solucién germicida, aplicada y se-
coda con materiales aprobodos por la Secretoric de Salubri-
dad y Asistencia;

IV.—Antes de o ordeno de code animal se extraeran los tres
primeras porciones de leche de cata uno de los pezones, sien-
do éstas recolectadas en un recipiente especial e inutilizadas,

V.—La leche se filirard y se recolectard inmediatamente
después de su extraccién;

Vl.—Los utensilics empleados estaran limpios y desinfecta.
dos;

YIl.—El lugar de la ordefia debera estar limpio.
ARTICULO 88.—Los ordedadores deberdn:
|.—Tener las unos de los manos bien cortadas;

Il.—-Lavarse las munos con jabén y agua tibia, ufilizande
cepillo;

lIl.—Enjuagarse las manos con agua tibia que contenge al-
guna solucién desinfectante, antes de la ordefia de cada ani-
mcl;

IV.—Estar limpios en su ropa y persona;

V.—Usar la ropa del equipo sanitario sclomente durante
la ordena,

ARTICULO 8%9.—La ordefia mecénica se sujetard g los dis-
posiciones siguientes:

l.—Las ordefiadoras estargn limpios y desinfectadas antes
de la ordefa;

ll.—Las pezoneras estardn lavados y desinfectadas antes
de la ordefia de cada animal;

ll.—Las pezoneras no estarén en contacto con ¢ piso;

IV.—Los tubos y conexiones se lavardn y desinfectardn In-
mediatamente después de la ordefia;

V.—Las ordefiadoras funcionar@n correctaments,
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ARTICULO 90.—E! manejo de leche en establos plantas,
transportes, depdsitos y expendios se sujetard a las disposiclo-
nes contenidas en el presente Reglamento y en los instructivos
correspondientes,

ARTICULO 91,—los botes para el transporte de leche cru-
da deberdn reunir los requisitos siguientes:

|.—Ser de aluminio, de acero Inoxidable o de cualquier
ofro material aprobado por la Secretaria de Salubridad y Asis-
fancia,

H.—Estar construidos de manerg que puedan ser aseados
& higienizades con facilidad, tonto en sv inferior come en su
extorior;

t.—Tener cierre hermético con topas de cualqulera de los
materiales especificados en la fraccion | de este articulo y debi-
damente precintados, de manera que no puedan ser abiertos
sin dejor huella visible de haber sido viclado el precinto; los
precinios serén del tipo que apruebe la Secretaria de Salubri-
dad y Asistencia;

IV.—Tener marbete que exprese:

a).—MNombre del producter, establo o negoclacion;
b).—Destinataric;

c).—Ubicaciéon del establo;

dl.—Dla y hora de la ordeda;

e).—Nimerc de licencia sanitaria.

ARTICULO 92.—E| transporte de leche no pasteurizada a
plantas de su misma clasificacién sanitaria sélo podra llevarse
a cabo en botes reglamentarios y cuando redna, ademds, los
requisitos siguientes: '

.—Que el tiempo empleado desde el inicio de la ordefia
hasta la entrega de! producto no exceda de tres horas;

.—Que las ordenas se iniclen a las 5 a.m. y 7; p.m.

N.—Que la leche cumpla con los requisitos sanitarios se-
fislades en los articulos 13 y 14 del presente Reglamento; y

IV.—Que la produccién sea, como méxime, de 400 litros
por ordeifia.

ARTICULO 93.—36lo se permitird en los estabios almace-
naje del producio de dos ordefias como méximo, debiéndose
conservar a una temperatura no mayor de 4°C,

CAPITULO SEPTIMO

Del Envasado de la Leche

ARTICULO 94.—La leche, después de ser pasteurlzada, de-
beré envosarse en la propia planta, en envases que retinan
los siguientes requisitos sanitarios:

l.—Ser de los materiales que hayan side aprobados por lo
Secretarla de Salubridad y Asistencig;

ll.—Encontrarse perfeciamente iimpios, higienizados y que
clerren herméticamente,

ARTICULO 95.—Los envases a que se refiere e articulo an-
terior deberdn contar con la autorizecién de la Secretaria de
Salubridad y Asistencia y no podran sufrir modificacién alguna
sin la previa aprobacién de la mencionada dependencia.

ARTICULO 96.—Cualquiera que sea el tipo, con figuracién
geométrica y los materiales empleados en la fubricacion de en-
vases desechables, estos deberdn tener impresa, por [o menos
en dos de sus caras, leyenda con los siguientes datos:

I.—Clasificacién sanitaria con letras de medio cantimetro;
f.—Nombre y ubicacién de la panta pasteurizadorg;
il.—Fecha de la pasieurizacién con letra y ndmero;

IV.~"No se consuma después de 24 horas de la fecha im-
presa”;

V.—"Manténgase er refrigeracién”, con letra de medio cen-
timetro;

VI.—Ntmero de licencia sanitaria de la planta pasteuri-
zadora;

VIL—El precio de la lechs al piblico que fije 1o Secretarla
de Industria y Comiercio, el cual se imprimiré en un fondo azul
para la leche clasificada como pasteurizada preferente exfra; en
fondo anaranjado para la leche pasteurizada preferente, guinda
para la leche pasteurizada, verde para la leche semidescre.
mada y café para la leche ulirapasteurizada.

ARTICULO 97.--Los envases de leche u'trapasteurizada os-
tentarén leyenda con los siguientes datos:

l.—Leche ultrapasteurizade;

I.—Nombre y ubicacién de la planta pasteurizadora;
il.—Dia de envasado;

IV.—Fecha de coducidad, con letra de un centimatro;

V.—No se consuma después de la fecha de caducidad,
con letra de un centimetro;

Vi.—El precio al pUblico que fije la Secretaria de Industria
y Comercio, impreso en un fondo cofé,

ARTICULO 98.—Los envases refornables ostentardn lg si-
guiente leyenda:

1.—No se consuma después de 24 horas de la fecha impre.
sa en la tapo; y

IL.—Manténgase en refrigeracién.

N Al R T
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ARTICULO 99.—Queda prohibide imprimir cualquier ctra
feyendo en el envase o en la tapa del producto, cuando no ha-
ya sido aprobada expresomente por la Secretaric de Salubri-
dad y Asistencia, salve !as impresiones obligatorias previstas
por la Ley General de Normas y de Pesas y Medidas, asf co-
mo aquéllas adquiridas en derecho exclusivo de acuerde con
la Ley de Invenciones y Marcos.

ARTICULO 100.—Sélo se autorizaré el uso de tapas que
relinan :os requisitos siguientes;

1.—Ser de los materiales aprobados por la Secrclaria de
Salubridad y Asistencia;

Il.—Garantizar clerre hermético;

lll.—Ser de los colores siguientes:

Azul, para leche pasteurizada preferente extra, Anaranja-
do, para leche pasteurizada preferente, Guinda, para leche
pasteurizada;

IV.—Tener impreso el nombre de lo negociacién ubicacion,
clasificacién sanitaria y ndmero de licencia sonitarla;

V.—Fecha de envasado,

Vl.—Tener impreso el precio al publico que fiie la Secreta-
ria de Industriac y Comercio,

ARTICULO 101.—En el caso de que el reparto de la le-
che se efectie por medio de una distribucién autorizada, la le-
yenda impresa en el envase correspondiente al estable produc-
tor o a la negociacién que o procesa deberd ser de la misma
dimensién que lo leyenda correspondiente ol nombre de la dis-
tribuidora en los siguientes términos; distribuida por y en se-
guida el nombre de 'a distrbuidora.

ARTICULO 102.—A fin de facilitar el maneis de la leche
envasada, los envases se colocardn en cajas limgias y de! ma-
terial que apruebe la Secretaria de Salubridad v Asistencia,

CAPITULO OCTAVO
Pel Transporte

ARTICULO 103.—Sélo se perrritird e} transporte de leche
a las plantas a fin de someterla «! fratamiento correspondien.
te, cuondo aquella satisfaga los requisitos especificados en &l
Capltulo Segundo del presents Reglamento.

ARTICULO 104.—E! transporte de leche se efectuard en:

l.—-Vehiculos con Tanque-termo, construldos con materiales
sanifarios que apruebe fo Scoetaric de  Sclubridad
y Asistencia:

IL—Vshiculos adaptados con cejas aislantes;
H.—Otros equipos aprobados por la Secretaria de Salubri-

dad y Asistencia.

ARTICULC 105.-Los vehiculos  transportadores de leche
contarGn con auforizacién de la Secrefaria de Salvbridad v
Asistencia,

ARTICULO 106,—Los vehiculos destinados al transporte de
leche ferdron en cardcteres de forma y tamafo que resul-
tan faciimente legibles, segun el caso, las siguientes leyendas:

i.~-Para el transporte de lechs cruda.

a).—Transporte de leche;

b}.—Nombre del propietario del vehiculo;

ch.—Nombre y ubicacién del establo productor, planta de
concentracién o planta de pasteurizacién;

d}.—Categoria sanitaria de la leche.

Il.—Para el transporte de leche pastevrizada y envasada:

a}.—Transporte de leche;

b).—Nombre del propietario del vehlculo;

c}.—Nombre y ubicacién de la planta pasteurizadora o dis-
tribuidora;

d).~Categoria sanitoria de lo leche.

ARTICULO 107.—Los vehiculos destinados @l transporte de
leche deberan estar en buen estado de conservacién, pintados
de color blanco o marfil y se mantendrén en condiciones higié-
nIcas,

ARTICULO 108.—Los vehiculos séle podrén conducir, en
cada viaje, leche envasada pasteurizada o lache para pastey-
rizar y de una misma clasificacién,

ARTICULO 109.—Los vehfculos  tramsportadores de leche
pasteurizada y envasada también podrén transportar productos
alimenticios envasados & empacados que cuenten con el regis-
fro de lo Secretorfa de Salubridad y Asistencia cuando, a jul-
tio de esta, no sufran transformaciones que puedan Influfr en
la calidad de la leche o viceversa,

ARTICULO 110.—Lo leche envasada se transportard en
vehiculos cerrados y se conservard @ una femperatura da $°C.
como méximo.

ARTICULC 111.—Queda prohibido trasvasar leche de un
tanque transportador o ofro, salvo en los cosos de fuerza ma-
yor, en los que deberd darse aviso inmediato a la Secretorfa
de Salubridad y Aslstencia.

CAPITULO NOVENO
De los Depésitos, Expendios y Venta de Leche

ARTICULO 112.—Queda prohikbide procesar leche, asf co-
mo destinarla ol consumo poblico, cuando no retina los requisi-
tos exigidos por los artleules 13 y 14, ast como los correspon-
dientes oara cada una de las categorios sanitarias, previstos en
el presente Reglamanto.

ARTICULO 113.—Los depésitos de leche tendrdn acceso di-
recto a la via piblica y contarén como minimo con los siguien-
tes locales e instalaciones:
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{ —Cémara de refrigeracién con capacidad para almace-
nar el voldmen diario de distribucién;

Il.—Patic de servicio para carga y descargo;
I.—Sanitarios para el personal.

ARTICULO 114.~La leche en los depdsitos se conservard a
una temperatura de 6°C. como mdéximo.

ARTICULO 115.—En los expendios, lo lache dsberd conser-
varse a 9°C., como maximo.

ARTICULO 116 —Todos los expendios tendrén acceso direc-
to @ la via pablica y contarén con: '

|.—Refrigeradores provistos de termémetro y con capacidad
suficiente para el volumen de vento diorig;

ll.—Sanitarios para el personal.

ARTICULO 117.—La venta ds leche pasteurizada y envosa-
da sélo podra efectuarse:

|.—En -los -establecimientos que cuenten con licencia sanita-
ria, ¥

Il.—A domicilio, siempre que se realicen en vehiculos que
cuenten con aqutorizacién sanitaric.

ARTICULO 118.~Sélo se podra expedir al piblico leche de
las siguientes categorias:

|.—Pasteurizada preferente exirg,
Il.—Pasteurizada preferente;

. —Pasteurizada;
{¥.—Pasteurizada semidescremada;
V.—Ultrapasteurizada,

ARTICULO 119.—S6lo podra hacerse la venta de leche al
piblica 'en envases cerrados. Queda prohibida que expendedo-
res y repartidores abran los envases o frasvasen la leche.

CARITULO DECIMO
De la Responsabilidad

ARTICULO 120.—Respecio a la leche adulterada, alteradz
o contaminada, son responsables las siguientes personas:

| —El propietario del establo donde se encuentre la leche;

11.—El transportista de leche cruda durante el trayecto del
establo o las plantas, siempre que existan violaciones en el
precinio del carro-tanque o botas;

l.—Llas plontas de tratamiento de leche, a partir de! mo-
mento del recibo del producte;

IV.—El repartidor y expendsdor, respecto o> la leche gue

tengan en su poder y los envases que tengan hucia do wiola-

cién; en caso contrario lo responsabilidad scra ve o plone

procesadorag;

V.—El transportista, el repartidor o e! expendedisr fuande
transporte, reparta o venda leche con temperatura mayer a la

indicada en este Reglamente.

CAPITULO DECIMO PRIMEROC

De las autorizaciones Sanitarias

ARTICULO 121.—Los establecimientos desiinados al proce-
so o venta de leche o de productos lacteos, reguicren pdra
su funcionamiento de licencia sanitaria expedida por la Secre-
tarfa de Salubridad y Asistencia y los destinados o la produc-
cién de leche, requieren para su furcionomiento del certificado

respectivo por la Secretaria de Agricultura y Ganaderia.

ARTICULO 122 —las licencias sanitarias y los certiticados
de funcionamiento g que se refiere ¢l articulo anterior, seran
otorgados cuando los interesados acrediten haber satisfecho ‘oz
requisitos que establecen el Cédigo Sanitario. la Ley de Seni-
dad Fitenecuaria y el presente  Reglomente, 'as disposiciones
aplicables en materia de productos  lactsos y los Instructives
que para este efecto expida la Secretaria de Salubridad v
Asistencia y la Secretaria de Agricultura y Gunaderia.

ARTICULO 123.—FEI registro de los productos lacteos gue 32
fabriquen en las plantas pasteurizadoras debeid sujetarse o las
disposiciones de la materia.

ARTICULO 124,—Todo cambio de propisicro de los esta-
blecimientos en que se realicen las actividades o que se refie-
re el artlculo lo. del presente Reglamento deberd ser comuni-
cado por escrito o lo Secretarfo de Solubridad y Asistencia o
a la Secretarfa de Agricultura y Ganaderfa en su caso, por los
interesados, en un térming de 15 dias contados a partir de la
fecha en que se realice el cambio de propistario.

ARTICULO 125.—Cuando por cualquier motivo se suspendan
las actividades a que se refiere al articulo 1o. del presente Regla.
mento, los propietarios de los establecimientos deberan dar aviso
inmediato a la Secretaria de Salubridad y Asistencio o a lo
Secretaria de Agricultura v Ganaderia en su caso.

ARTICULO 126.—Las licencias sanitarios que expida la Se-
cretaria de Salubridad y Asistencia y los certificados de funcio-
namiento que expida la Secretaria de Agriculture v Ganaderio
deberdn colocarse en lugar visible del establecimiento.

ARTICULG 127 —F1 personal o que sc refiere el articulo
&7 deberd llevar consigo, en el desempeiio de sus lobores, su
tarjeta de control sanitario.
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CAPITULO DECIMO SEGUNDO
De la Vigilancia e inspeccian

ARTICULO 128.—La vigilencia del cumplimiento o las dis-
posiciones del presente Reglamento y de los instructivos que de
él deriven corresponden o las Secretarias de Solubrided y Asis-
tencia y de Agricultura y Ganaderia.

ARTICULO 129 —Llas personas que intervengan en alguna
forma en las actividades a que se refiere el articulo 1o, del pre-
sente Reg'amento estdn obligadas a dar toda ¢lase de facilida-
des al persenal de la Secretaria de Salubridad y Asistencia y
de la Secreiaria de Agriculturo y Gonoderia encorgodos de
vigilar et cumplimiente de las disposiciones de ese mismo Or-
denamiento, asi como a proporcionar los informes que se les
soliciten.

ARTICULO 130.—Para la vigilancia y control sanitario de
«a leche se establecerdn puestes de inspecciéon a los que con-
currirén, en el horario que previamente notificard la Secretaria
de Saiubridad y Asistencia, los transportaderes de leche, con ia
leche que conduzean en cada vigje.

ARTICULO 131.~Es obligac'én de los conductores de trans-
portes de leche mostrar a los ‘nspectores sanftarios de la Se-
cretaria de Solubridad v Asistencia e] comprobante de haber
concurride al puesto de inspeccién,

ARTICULO 132 —Lo leche que hayo sido andlizada en el
pueste dec inspaccién podrd ser sometida a andlisis posteriorss
en plantas, transportes, depésitos y expendios.

ARTICULO 133.—Corresponde a los laboratorios de la Se-
cretaria de Solubrided y Asistencio © a los expresamente auto-
rizados por ella determinar, por medio de andlisis, si los pro-
ductos que reguta este Reglamento se ajustan a las disposicio-
nes sanitorias.

ARTICULO 134.—Para i practica de los andlisis de labo-
ratorio se tomaran muestras en los lugares de produccién, pro-
ceso, transporte, venta o suministro de los productos que regu-
la este Reglamento, previa orden escrita de la auteridad sanita-
rig competente,

ARTICULO 135.—A! recoger las muestras se formulard ac-
ta en lo que, ademas de cumplir con los requisitos legales, se
hard constar que en poder del interesado se deja una muestra
testigo debidamente sellada y lacrado, tomada de la misma
produccion correspondiente o la que se envia o los laboratorios
mencionados en el articulo 133 del presente Reglomento.

ARTICULO 136.—El resultade de los andlisis a que se re-
fiere el articulo 132 del presente Reglamento serd notificada al
interesado cuando dicho resultado reporte que los requisitos o
las constantes no estén dentro de los sefialados por este Regla-
mento.

ARTICULO 137.—En caso de que el inferesado no esté de
acugrdo con el resultade del andlisis rea’izado por la Secre-
taria de Salubridad y Asistencia, pedra solicitar que ta mues-
tra testigo se analice por la propia Secretaria en pracencia de
un tercero que designe. El resuitado de este Ultimo anélisis se-
ra el que indique, en definitiva, si el producto en cuestion
redne o no los requisitos exigidos por el presente Reglamento.

CAPITULO DECIMO TERCERO

De las Medidas de Seguridad, Sanciones
¥ sus Procedimiemtos Administrotives

ARTICULO 138.~Las medidas de seguridod sanitaria son
de inmediata ejecucion, tienen cardcter preventivo y se aplican
sin perjuicio de las sanciones que en su cuso correspondan.

ARTICULO 13%9.~La aplicacion de las medidas de sequri-
dad en materia de control sanitario de la leche en cuanto al
proceso, se sujetard a lo establecido en el capitulo segundo y
en cuanto al procedimiento al capitulo cuarto, ambos del Titulo
Decimaquinto del Cédigo Sanitario de los Estados Unidos Me-
xiconos y, en lo conducente, g este Reglomento.

Respecto a la produccion de la ieche, ia aplicacién de las
medidos de seguridad se haran conforme a lo dispuesto por el
Capitulo Unico del Titulo 60. de la Ley de Sanidad Fitopecua-
ria de los Estades Unides Mexicanos,

ARTICULO 140.—La Secretaric de Solubridud y Asistencia
y la Secretaria de Agricultura y Ganaderia dictaran segn su
competencia y sin perjuicio de las previstas por otros ordeng-
mientos, una o mds de las siguientes medidas de sequridad:

|.—Vacunacién del personal que intervenga  directamente
en las actividodes que sefiala sl articulo 1o, del presente Re-
glamento;

ll.—Vacunacién de animales de la especie bovina, desti-
nados a la produccién de leche para consumo publico;

lIl.—Aislamients, o sacrificio en su caso del ganade a qua
se refiere |la fraccidn anterior;

IV.—Suspension de trabajes o de servicios;

V.—Clousura temporal, que podra ser parciai o total, de
los establecimientos a que se refiere el articulo 3 del presentg
Reglamento;

V|.—Retencidn ¢ aseguramientc de objetos;
VI.—Depésito en custodia de objetos;
VIl.—Decomiso, destruccién e inutilizacién;

IX—Los demds que determine el Consejo de Salubridad
General,

W= e Sl T pdpher e kit < F =
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ARTICULO 141.—En e! término “objetos” & que se refieren
Jas fracciones VII, VIl y iX del articulo 423 del Cédiga Sanita-
tio de los Estados Unides Mexicanos, quedan comprendidos la
leche y los préductos lacteos.

ARTICULD 142.—La Secretaria de Salubridad y Asistencia po-
dré ordenar la vacunacién del personal a que se refiere el articulo
67 del presente Reglumento, cuando se encuentre expuesic d con.
traer alguna de las enfermedades enumeradas en el artficulo
112 del Codige Sanitario de los Estados Unidos Mexicanos,

ARTICULO 143.—La Secretarfa de Salubridad y Asistencia
podré ordenar, coordinadamente con la Secretaria de Agricul-
tura y Ganaderia, la vacunocién de los animales de la ‘especie
bovina destinados o la produccién de leche para consumo po-
blico, cuando puedan constituirse en transmisores de las en-
fermedades enumeradas en el articulo 112 del Codigo Sanita-
rio de los Estados Unidos Mexicanos.

ARTICULO 144.—La Secrefaria de Salubridad y Aslistencia
podrd ordenar, coordinadamente con la Secretaria de Agricul-
tura y Ganaderia, en coso de zoonosis, el aislamiento del hato

producior o el sacrificio, en su caso, de los animales enfermos.

ARTICULO 145.—La Secretaria de Salubridad y Asistencia
podra ordenar la suspensién de trabajos o de servicios relacio-
nados con los actividades a que se refiere el articulo 1o, del
presente Reglamento, cuande su caso, las deficiencias sonita-
rias que pongan en peligro lo salud de las personas o de fos
animales.

ARTICULO 146.—La clausera temporal se aplicard por el
tiempo estrictamente necesario para corregir, a satisfaccién de
les Secretaria de Salubridad y Asistencia o de la Secretaria de
Agricultura y Ganaderia en su caso, las deficiencias sanitarias
que pongan en peligro la salud de lus personas o de los ani-
males,

Duranie la clausura se podrd permitiv el acceso de las
personas que fengan encomendada la correccién de las defi-

ciencias sanifarias que ia motivaron.

ARTICULO 147.—La Secretaria de Salubridad y Asistencia
podrd ordenar la retencién o oseguramiento de sbjetos, cuan-
do se presuma que pueden ser nocivos a lo salud de las per-
sonas por falta de control sobre elios o por otras razones, a
juicio de la autoridad scnitaria y duraré hasta en tanto se dic-
tamine sobre ello. $i del dictamen se concluye que es nocivo,
se procederd al decomiso.

ARTICULO 148.—La Secretaria de la Salubridad y Asisten-
cia pedra ordenar el depésito de objetos en casos similares a

los que schala ol articulo anterier cuando, por el volumen o
peso de los hienes, la autoridad opte por dejarios en poder
del propietario o encargudo del establecimiente.

ARTICULO 149.—La Secretaria de Sawbridad y Asistencia
procederd al decomise de objetos, cuando esios puedan causar
dafic a la salud de las personas por su naturaleza. La leche se
inutilizard y los objetos se destruirdn si no pueden tener un uso
licito.

ARTICULO 150.—Las violaciones a los preceptos del presen-
te Reglumento y a los instructivos que de él dariven se sancio-
narén de acverdo con los principios generaies de aplicacién,
clasificacién y procedimiento a que se refiere ! Titulo Decimo-
quinte del Cédigo Sanitario de los Estudos Unidos Mexicanos y
al Titvlo Séptime Capitulo Unico de ia Ley de Sanidad Fitope-
cuaria de los Estados Unidos Mexicanos.

ARTICULO 151.—la infraccién a ciguna de las disposicio-
nes de los Capitulos I, U, IV, V1, Vili, IX ¥y X o o los articulos
37, 46, 47, 49 o &4, 73, 75 a 79, 81 85, 94, 95, 9%, 101 o
102 dei presente Reglamento se sancionard por la Secretaria
de Salubridad y Asistencio con mulia de cien a cinco mil pe-
sos, de acuerdo con sus alrlbuciones,

La Secretaria de Agriculturn v Ganadsrio sancionard fas
infracciones o las disposiciones de este Reglamenioc en materia
de produccion de la leche, conforme o los articulos 149 y 150
de lo Ley de Sanidad Fitopecuaria de los Estados Unidos Me-

xicanos,

ARTICULO 152.—Las infracciones a las disposiciones del
presente Reglamento que no estén comprendidas en lo enume-
racion del articulo anterior primer pdrrafo, se sancienaran con

multa de cien a guince mil pesos,

ARTICULO 153.—La reincidencia en el caso de infracciones
nrevisias por el artfcvlo 151 primer pérrafo se sancionard con
multa hasta de diez mil pesos y la reincidencia en ol caso de
las infracciones previstas por el articuls 152 se sancienard con
multa hasta de treinta mil pesos, ambos orficulos del presente

Reglamento,

ARTICULO 154.—Lo Secretaria de Salubridad y Asistencia
o la Secretario de Agricuttura y Garaderia podran revocar las
autorizaciones, licencias, permiscs o certificados a que se re-
fiere el presente Reglamento por fallas graves ¢ en caso de
reincidencia. La cancelacion de estos documentos tendra como

consecuencia lo clausura de los establecimientos a ia suspen-
sién de los octividades auterizadas por aquellos.
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ARTICULO 155.—La Secretaria de Salubridad y Asistencia
sancionard ¢on decomiso cuando:

l.—La leche se encuentre adulterada, clterada o conta-
minada;

ll.—La leche se encuentre con fecha de caducidad vencida
o indiquen fechas anteriores a las permitidas;

lil.—La leche no cuente con el registro correspondisnte.

IV.—Se encuentren substancias y/o equipe que se presuma

sirven para aduterar la lechs;

V.—Provenga de animales que se encuentren en algunos
de los casos sefialados en el articulo 117 del Cédigo Sanitario
de los Estados Unidos Mexicanos;

VI.—Se dictamine asi, como consecuencia de la aplicacién

del presente Reglamento,

ARTICULO 156.—Podrd industrializarse la leche que haya
sido objeto ds una sancién, como consecuencia de haber pre-
sentado alguna de las siguientes irreqularidades:

|.—Alteracién;

Il.—-Deficiente pasteurizacién;
lL.—Contaminacién;

V.—Temperaturas superiores a las sefialadas en el presen-
te Reglamento,

ARTICULO 157.—La leche contaminada con bacteriostaticos,
bactericidas, hormonas o substancias téxicas, sélo podrd desti.
narse a la indusfria que no esté relacionads con la alimenta-

¢idén humana o animal.

ARTICULO 138.—La clausura, como sancidn administrativa
de los establecimientos a que se refisre el presente Raglamen-
to, procederd en los cases y en los 1érminos que establece el
capitulo tercero del Titulo decimoquinto del Cédigo Sanitario de
los Estados Unidos Mexicanos y el Capitulo Unico del Titulo
Séptimo de la Ley de Sanidad Fitopecuaria de los Estados Uni-
dos Mexicanos,

ARTICULO 159.—En los casos de clousura definitiva, que-
daré sin efecto lo licencia sonitaria o el certificado de funcio-
nomiento que se hubiere otorgado al establecimiento.

ARTICULO 160.—La leche producto de una negociacién
clavsurada se destinara:

|.—A planlas que procesen lache pasteurizada cuando pro-
ceda de plantas o establos con categoria do proferente extra

o prefente, siempre y cuando cumpla cen ios requisitos que se
marcen en el presente Reglamanio,

I.—-A la industria productora de laeteos cuando proceda
de plantas o establos con categoria de pastevrizada, siempre y
cuando cumpla con los requisitos que marca el presente Regla-

mento.

ARTICULO 161.—Contra resoluciones y actos de la Secreta-
ria de Saivbridad y Asisiencia o de la Secretarfa de Agricultu-
ra y Ganaderia, que para su impugnacidn no tengon seficlade
tramite especial en el Cédigo Sanitario de los Estados Unidos
Mexicanos o en la Ley de Sanidad Fitopecuaria y en el pre.
sente Reglamento, procederdn los recursos adminisfrativos esta.
blecidos en el Capitulo Quinto del Titulo Décimoquinto del men-
cionado Cédigo y sl Capitule Unice, Titule Octavo de la citada

ley.

TRANSITORIOS

ARTICULO PRIMERO.—E!l presente Reglamento entrard en
vigor a los cinco dias de la fecha de su publicacidn en i “Dia-
rio Oficial” de la Federacién.

ARTICULO SEGUNDO.~Los establos que se encuentran fun-
cienando al entrar en viger este Reglamento, deberén presen-
tar ante lo Secretarla de Agricultura v Ganaderia dentra de
un plozo de 3 meses contados a partir de la fecha de su vigen-
cio la solicitud para su funcionamiento de acuerdo con el Ar-
ticulo 121 de este Ordenamiento.

ARTICULO TERCERO.—Se deroga el Reglamento sobre Pro-
duccidn, Introduccién, Transporte, Pasteurizacién y Venta al
PUblico de ta leche en el Distrito, Territorios y Zonas Federales,
asi como todas las disposiciones que se opongan o contraven-

gan a ese Reglamenio,

Dado en la residencic de! Poder Ejecutivo Federal, en la
civdad de México, Distrito Federal, a 'os 23 dias de! mes de
septiembre da 1976.—luis Echeverrio Alvarez.—Ribrica.—El Se-
cretaric de Salubridad y Asistencia, Girés Navarro Diez de
Lean,—Ribrica.—El Secretario de Industria y  Comercio, José
Campillo S&inz.—R0brica.—El Secretario de Agricu'tura y Ga-
naderic, Oscar Braver Herrera.~Ribrica,

{Publicade en el “Diario Oficial”, Organe del Gobierno
Canstitucional do los Estados Unidos Mexicanos, el dia 24 de
septicnibre de 1976).
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Director del Registro Piblico de la Propiedad.
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Dirsctor del Trabajo y Prevision Social.
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Director de Comunicaciones y Obras Piblicas.
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Director de Educacién Publica.
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Director de Aprovechamientos Hidréulicos.
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LIC. JOSE ANTONIO MUNOZ SAMAYOA,
Oficial Mayor de Gobierno.

ING, JORGE OCAMPO ALVAREZ DEL CASTILLO,
Coordinador de Obras Pablicas,

ING, SALVADOR SANCHEZ COLIN,
Director de Agricultura y Ganaderia.

LIC. ENRIQUE CARBAJAL ROBLES,
Director de Adquisiciones y Servicios,

LIC. JOSE RAMON ALBARRAN MORA,

Director de Promocién Industrial, Comercial v Artesanal.

ING. GONZALO GONZALEZ GAVALDON,
Director Promotor del Mejoramiento de! Ambiente v
Servicio Social Veoluntario.

LIC. MARIO COLIN SANCHEZ,
Director del Patrimonio Cultural.

LIC. ALFONSO GARCIA GARCIA,
Director de Turismo.
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Econémicos.
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Jofe del Departamento de Archivo y Periédico Oficicl.



